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Hosteleria % Viernes, 14 de octubre M
1- Tango 9- Casa Cantares PSR 19:30.- Inauguracion XII Edicion Fira Calp ;

2- El Boqueron de Plata 10- Calentura Bistro . 19:45.- Degustacién de Vermoth - Caseta “De la Terreta” .
% 3- Restaurante Baydal 11- El Sanio \“ % 20:00.- Noelia Ciscar. Taller: estrés y gestion emocional - Caseta Salufit \«“
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4- Heladeria Cassata 12- Koya 20:30-21:30.- Cata de vinos inaugural DOP Alicante: Los mejores
9- Occos Barand Lounge 13- K Plats del afo - Escenario principal
. 6- Lounge Bar Bora Bora 14- Komfort n ¥ 20:30-21:30.- Animacion infantil con actuacion de payasos y magos n
7- La Rusticana 15- Restaurante Hydra 22:00.- Actuacion Cabos Sueltos - Escenario principal
A 8- Tabema Griega Kalimera A
Sabado, 15 de octubre
s, 11:30.- Girouiio de entrenamiento funcional (niensidad med) - Caseta Saiuif s,
i ’ 12:30.- Circuito de enfrenamiento espalda sana (prevencion) - Caseta Saluifit i ’
Comercios 16:00-20:00.- Xaranga Xe kin Ampastre - Escenario principal
LT 1- Optica lfach 6- J.Vazquez LT 18:00-19:00.- Animacion Infantil
] 2- Ana’s Spanish School 7- + que Chuches _ 18:00h.- Charla patologias dentales - Caseta Saluifit
t 3- LaAguja Magica 8- DelaTemeta i 18:30h.- Charla calendario desarrollo motor en bebes y alimentacion
4- Nou Art 9- MrDog en ninos bebes y adolescentes - Caseta Saluifit

8- Sacral method 10- Salufit 19:00-20:00.- Firma del libro: Repuiblica y Guerra en Calp
4 (1931-1939) - Caseta J.Vazquez 4
20:00-21:00.- Cata de Vinos - Escenario principal
22:00-00:00.- Actuacion La Rendicion - Escenario principal

Domingo, 16 de octubre

11:30.- Taller dolor cronico - Caseta Saluifit

12:00-13:00.- Cata de Aceite: Castell de la
Costura - Escenario principal

A 12:00-13:00.- Animacion Infantil AN
" 13:30-14:30.- Cata de vino - Escenario principal "
19:00.- Degustacion de Vermoth - Caseta “De la Terreta”
i 20:00-22:00.- Actuacion Tributo a Mecano - Escenario principal i
' ¥
X_ * La organizacion se reserva el derecho de realizar posibles cambios. \
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. Nachos Tango 4€

. Hamburguesa Tango 4€

. Sushi gamba 4€

. Entraia estilo Tango 5€

. Brownie 3€

Bodega: 1,5€

-Arienzo De Marqués De Riscal
-Vina Calera, Herederos
Marqués Riscal
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RESTAURANTE
BAYDAL

EN CALP DESDE 1941

1. Croqueta de pulpo 1,50€

2, Tellinas 4€

3. Sepionet a la plancha 4€

4, Fish & chips de lenguado 4€

5. Fideua del senyoret 4€

6. Tarta Nutella 2,5€

7. Bodega: 1,5€
-Ramdén Bilbao Crianza Tinto
-Ramén Bilbao Verdejo Blanco
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Restaurante

El Boguerin

de Plata
. Arroz a banda 4€
. Tortitas de camaron 3€
. Fritura de pescado 5€
. Mici a la brasa 2€
. Tiramisu 4,5€
Bodega: 1,5€
-Blanco: Cantarranas (Verdejo)
-Rosado: Allozo (La Mancha)
-Tinto: Allozo (La Mancha)
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1. Giros con pan y tzanziki 4€

2. Pincho de pollo con pan y
tzanziki 4€

3. Dolmades con pan y tzanziki 3€

4. Suzukaki 4€

5. Baklava con yogur griego,
nueces y miel 4€

6. Bodega: 1,5€
-Tinto Castezo, Rioja
-Blanco Panpano, Rueda Verdejo
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RESTAURANT

1. Cocas variadas caseras 2€
2. Gamba blanca, ajos tiernos 5€
3. Figatell de La Marina 3€
4, Arroz a banda con all i oli 5€
5. Tarta de queso Hydra 3€
6. Bodega: 1,5€
-Galeam Crianza Dop
-Alicante-Galeam Dry Muscat Dop
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La Rusticana

1. Empanada de carne 2,5€

2. Empanada de pollo 2,5€

3. Empanada de humita 2,5€

4. Empanada de jamon york y
queso 2,5€

8. Tiramisu 3€

6. Copa de vino Afioranza 1,5€

y
A Empresarios
de Calpe

DE NUESTROS BARCOS DIRECTG A TU MESA

1. Ostra valenciana Les Perles 3€

2. Escabeche Cantares 2€

3. Pota en salsa 3,5€

4. Raya con almendras 4€

5. Arroz con pulpo y morena 4,5€

6. Tarta de queso con frambuesa 2€

1. Bodega: 1,5€
-Martin Cédax Lias
-Celeste Crianza
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1. Rock v’ Roll Hot Dog con carne
desmechada, col lombarda y
nueces 5€

2. Ceviche con coco y salsa de
albahacay lima 7€

3. Boniato asado con miel y
tomillo imonero 5€

4. Gyoza de pato con salsa de
hoisin 6€

5. Cocktails: 5€
-Koya Moijito
-Caipiroska

cassata

GELATS ARTESANS

1. Granizado de limén 3€
2. Tarrina de helado 4€
3. Gofre chocolate 3,5€
4. Gofre chocolate

y helado 4,5€
5. Waffle 6€
6. Chocolate caliente 2€

GOBIERNO.
PROVINCIAL
ALICANTE

Lo Dhpu. de tos Psblon,

creama’

CALP

A
> L4
- Cai,qx:r;ra_—
il BISTRO

1. Croqueta de rabo de toro 2€
2. Tosta de foie y mango 2€
3. Tataki de atun 5€
4. Pulpo a la brasa 3,50€
5. Paulova de frutos del bosque 4€
6. Bodega: 1,5€

-Rioja Medrano

1. Empanada argentina de solomillo
de ternera cortada a cuchillo con su
huancaina 5,5€

2. Patatas bravas con salsa casera, aliolide
cebollino y sushimi tagarashi 5,5€

3. Perrito caliente de salmén con
emulsion de aguacate y albahaca,
criolla y marinado de aji panka 7€

4, Carrillada con crema de patata,
aceite de trufa y nachos 8€

8. Torrija con café con leche 5€

6. Bodega: 1,50€
-Leopoldo

©CCOS

bar & lounge
1. Gin 6€

2. Coctel 6€

3. Whisky 6€

4. Cafe 2€
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. Entrafa con chimichurri 7€
. Lasafia de carne 6€
. Plato mixto de carne

(maduracion) 9€

. Patata asada con yogurt de

hierbas 4€

. Bodega:1,50€

-Vino blanco
-Vino rosado
-Vino tinto '

. Bufuelo de bacalao (1 unidad) 3,5€
. Dumpling estilo pekin con salsa

holsin 5,5€

. Mollete de ternera con demi glace

de salsa de mostaza antigua 6€

. Foie con gelee de mandarina y

praliné de pifiones 5€

LOUNGE BAR BORA BC

1.Gin 6€

2. Cociel 6€
3. Whisky 6€
4, Café 2€
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